Lintland nl

Cupcakgs 10-12 stuks

Informatig

- Voorbgreidingstijd: 10-12 minutgn

- Baktijd: 20-25 minutgn

- Qvgntgmperatuur: 170 gradegn

- Pit reeept is tevens te gebruikegn om cakegpops of ggn cake tg makegn

Begnodigdheden

- 200 gram z¢lfrijzend bakmegl

- 200 gram suiker

- 200 gram boter

- 4 gigren

- 1 zaRjes vanillgsuiker

- €ventugeel 75 gram hagelslag (voor vanillg/chocolade cupeakes)

Verpakking / versiering

- Cupecake cellofaan zakjes

- lsint 6 mm

- Raartjegs

- Stokjes voor cupeake bovenstuk (tip: zig tab voorbgelden/sjablongn)
- Sluitingegn

- Versigring of bakvormen

Voorbergiding

Verwarm dg oven voor op 170 graden. Zet ¢gn cupceake bakblik met daarin papigren
bakvormen Klaar. {ls u ggn cupeakeg bakblik ggbruikt blijvgn dg cupeakes beter in vorm tijdegns
het bakprocgs ¢n het is makkelijker om dg vormpjgs te vullgn met beslag.

flaal dg boter, ¢igregn gn melk tijdig uit dg Roglkast om zg op Ramertemperatuur tg latgn Romen.
onij dg boter in Riging bloRjes. Megt allg ingredignten van tg vorgn af met ggn maatbgRer of
weeggschaal gn zgt zg in aparte Rommen Rlaar voor gegbruik.

Zet ook het volgendg Rlaar: 1 grote kom, gventugel ggn mixer met beslag haken (of g¢egn garde), 2
eetlgpels.

Bereidingswijze

Dog dg boter (op Ramertemperatuur) in ggn kom gn voeg deg suiker beetje bij beetje toe. Mix het
mengsel steeds tussgndoor met dg mixer op middelhoge snelheid (kan ook met ggn garde, als de
boter nigt tg hard is).

Vogg nu 1 voor 1 dg gigren tog. Tip: als de ¢gigren op Ramertemperatuur zijn wordt het beslag
luchtiger. Mix het beslag goed door met dg mixer (of gen garde) op middelhoge snelheid als je
ggn ¢i hgbt toggevoegd.

Vogg nu beetje bij beetje het zelfrijzend bakmegel tog gn mix allgs met de mixer (of garde) op
middglhogge sneglheid door ¢lRaar.

Pak deg cupeake bakblik grbij met daarin de papigregn bakvormpijes. Negem gen getlgpel ¢n schep
gen beetje beslag in het midden van het papigren cupeake vormpje. Met ¢egn tweedge Igpel of
spatel schraapt u het beslag van de lgpel in het vormpje.

Vul dg papigren bakvormpjes tot 2/3 vol. Zo kRunnen de cakgjes goed rijzen ¢n zullgn ze nigt
boven het papigregn vormpje uit steken als zg Rlaar zijn. Tlog platier dg cupcakes zijn als zg
debakRken zijn, hog makkelijker tg dgeorgren.

Plaats het cupeake bakblik op het rooster midden in dg oven. Bak dg cupeakes 20-25 minuten
op ongeveer 170 gradgn. legt op: igdegreg oven is anders, dg baktijd Ran per oven versehillgnd

zijn.

loaat dg cupcakes gerst afRoglgn voordat u gaat dgeorgren, sucees!
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